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‘le vestawrant de |auberge cuvie ses poiles

* Planche aperitive a partager
en toute convivialite
8,00€/personne

& Qniquement sewil pendant Vapénilif

i *Entree du chef ..de 8,50€ 312,50€ |

" Toutes commande d énirées doivent obligaloivement ebve suivi dun plat
ow l'entvée vous seva facluné a 21.50€

Y
' Planche du fromage du moment

‘ Fromage blanc du plateau

Carpaccio de truite maison
Filet de truite en crolte d’herbes & noix de pécan
Salade de la criee

(Mesclun de salade, tomates confites, carpaccio de truite,
gqueues de gambass, noix de St-Jacques, moules farcies & perles de citron).

Brochette gambas & Saint-Jacques “fagon thai”

Hache Savoyard & son mesclun de salade

(Steack hache fagon bouchere, fromage a raclette, cheddar épicé, galette de pomme de terre,
lard fume, oignons crispy & son oeuf)

Salade bergere
*Burger du Mézenc & ses frites maison

(Bun's de notre boulanger, sauce burger aux oignons caramélisés,
cheddar aux épices du Chili, oignons confits, brebis,
boeuf du Mézenc & lard fume)

* Burger montagnard & son mesclun de salade

(Bun's de notre boulanger, sauce fromage, double raclette, oignons confits,
boeuf du Mezenc, lard fume & galette de pomme de terre)

Carpaccio de boeuf Angus a litalienne

**Truffade de chez nous & sa charcuterie de pays
Tartare de boeuf au couteau prépare par vos soins
Brochette d'onglet de boeuf mariné aux epices d’Argentine
Brochette de boeuf du Mézenc mariné aux éepices Libanaise
Magret de canard
Piece du boucher (selon arrivage)
Souris d'agneau confite sauce miel & thym

**La potence de laubergiste pour 2 personnes minimum

(Filet de boeuf, Magret de canard, cotes d'agneau, onglet de boeuf)

Sauce au choix
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**La planche du boucher sélectionné par le chef pour 2 personnes

* Pendant la périsde du fin gas du mézeno de mi-jéviiev i i~iuin, le burgev vous sew jackuné i 9150€

lissement s'autorise a vous facturer le droit de couvert pour les personnes qui accorhpagnent un client et ne consomment pas au restaurant.
Droit de couvert enfant (jusqu’a 10ans) : 10€ / Droit de couvert pour toutes autres personnes a partir de 10 ans: 16€
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t Desserts du moment au choix

| Coupe Ardechoise

(Glace vanille, glace marron, chataigne confite, cre

Coupe Fraicheur

' (Sorbet passion, salade fruits & chantilly)

' Coupe Kahlua

(Glace vanille, glace cafe expresso, kahlua & chantilly)

Cou pe M elba S S
(Glace vanille, glace fraise, fraises marinées, meringu lly@
Coupe Montelimar oxdd,
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(Glace vanille, glace nougat, eclats de nougats, nougatine enrobe de chocola

illy)
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** Cenlains plals peuvent demanden 20 minules d atlente
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